Quarkhasen
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Du brauchst:

- 300g Mehl

- 2TL Backpulver

- 50g Zucker

- 1 Pck. Vanillezucker

- 125g Magerquark

- 1Ei

- 50ml neutrales Speisedl
- 50ml Milch

Zum Verzieren:

-TEi

- 100g Zucker

- 50g Butter

-1/2 TL Zimt

- Hasen-Ausstecherform

Zubereitung:

Das Mehl mit Backpulver, Zucker und Vanillezucker in eine Schiissel geben. Den Quark, das
Ei, die Milch und das Ol hinzugeben und mit einem Handriihrgerit zu einem glatten Teig
vermengen. Den Teig auf die mit Mehl bestaubte Arbeitsflache geben und ca. 2 cm dick
ausrollen. Anschliefend werden die Hasen mit einer Ausstecherform geformt und auf ein
Blech gelegt. Dann das Ei verquirlen und die Hasen damit bestreichen, bevor sie dann bei
180 Grad Ober-Unterhitze 18-20 min gebacken werden. Den Butter schmelzen und die
Hasen, nachdem sie etwas ausgekiihlt sind, mit dem Butter bestreichen und anschliefend
in der Zimt-Zucker-Mischung walzen.



