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Du brauchst:

- 200g Mehl

- 3 TL Backpulver

- 150g Zucker

- 1 Pck. Vanillinzucker
-1 Prise Salz

- 180g weiche Butter
- 3 Eier

- 200g gemischte Beeren
-fur die Deko-

- 200g Puderzucker

- 2-3 EL Zitronensaft

- bunte Schokolinsen
- Zuckerschrift

Zubereitung:

Das Mehl mit dem Backpulver in einer Schissel verriihren und die tbrigen
Zutaten hinzugeben und alles gut verrihren. Den Backofen auf 180 Grad

Ober-Unterhitze vorheizen.

Das Muffinblech mit den Muffinformchen auslegen und diese dann mit
dem Teig befillen. AnschlieRend ca. 25 min. lang backen.

Den Puderzucker mit dem Zitronensaft zu einem Guss vermengen und
die Muffins anschliellend damit bestreichen. Jeweils 5 bunte
Schokolinsen in einer Linie auf die Muffins legen und mit der
Zuckerschrift Beine und Gesicht aufmalen.



